
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Spéf.

Salade composée (batavia, 

surimi, maïs, emmental)

Rillettes de thon au fromage 

frais

Salade d'haricots verts aux 

échalotes

Sans 

porc

Salade composée (batavia, surimi, 

maïs, emmental)
Rillettes de thon au fromage frais Salade d'haricots verts aux échalotes

Boulettes d'agneau sauce 

tomate
Tarte au fromage du chef

Paupiette de veau façon 

strogonoff

Gratiné de poisson sauce 

aurore

Sans 

porc
Boulettes d'agneau sauce tomate Tarte au fromage du chef Paupiette de veau façon strogonoff Gratiné de poisson sauce aurore

Semoule à l'huile d'olive
Poêlée de légumes frais du 

moment

Brocolis bio sautés au beurre 

et échalotes

Pommes de terre fraîches 

sautées à crues en persillade

Tomme blanche

Mousse au chocolat maison Fruits frais de saison BIO Gaufre au sucre Fruits frais de saison BIO

Menus réalisés par notre Chef en collaboration avec une diététicienne diplômée     SAINTE MARIE CREON
Sem. 25 - 17/06/2024 au 23/06/2024


