Menus réalisés par notre Chef en collaboration avec une diététicienne diplémée
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SAINTE MARIE CREON
em. 22 - 27/05/2024 au 02/06/2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Mijoté de veau au citron et
olives vertes

Mijoté de veau au citron et olives vertes

Semoule parfumée

Blche de chévre

Crémeux maison au chocolat

Rapé de courgettes a la féta

Réapé de courgettes a la féta

Curry de légumes aux pois
chiches

Curry de légumes aux pois chiches

Pépinettes pilaf
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Fruits frais de saison BIO

Salade de perles de la mer

Salade de perles de la mer

R6ti de porc a I'ail doux

Tortilla fraiche au fromage

Gratin de brocolis a
'emmental

db

Fruits frais de saison BIO

Bolée de tomates vinaigrette
balsamique

Bolée de tomates vinaigrette
balsamique

Lasagnes aux fruits de mer
du chef

Lasagnes aux fruits de mer du chef

Salade verte fraiche BIO
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Fromage blanc au coulis de
fruits rouges




